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BiZIM ICIN ONEMLISINIiZ

Bir Electrolux cihazi aldiginiz igin tesekkdrler. Size onlarca yillik profesyonel
deneyim ve yenilik sunan bir Uriin tercih ettiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici
ve sik bir Urtin. Bu trGinu her kullandiginizda, daima en iyi sonuclari
alacaginizdan emin olabilirsiniz.

Electrolux'e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

G Kullanim &nerileri, brosurler, sorun giderme bilgileri, servis bilgileri edinmek
@ icin:
www.electrolux.com/webselfservice

g Uriiniiniizii daha iyi servis icin kaydedin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin
% aln:

www.electrolux.com/shop

MUSTERI HiZMETLERI VE SERVIS

Orijinal yedek parcga kullaniimasini tavsiye ederiz.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisim sirasinda, asagidaki verilerin bulundugunu
kontrol edin: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bilgiler, bilgi etiketinde yazihdir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri

® Genel bilgiler ve tavsiyeler

Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.



TURKGE 3
1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yalniz kurulum veya
kullanimdan kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan
sorumlu deqildir. Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin
her zaman guvenli ve kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin guvenligi

- Bu cihaz, guvenli sekilde kullanimi ve olusabilecek
tehlikeler hakkinda talimat, gézetim veya bilgi
verilmesi halinde 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel,
duyumsal veya zihinsel kapasitesi disuk veya bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir.

- 3 ile 8 yas arasindaki ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel
ile fiziksel engellere sahip kisiler gézetim altinda
bulunmadiklart muddetge bu Urinu tek basina
kullanmamalidir.

- 3 yasin altindaki ¢ocuklar surekli gdozetim altinda
bulunmadiklari muddetce cihazdan uzak tutulmalidir.

- Cocuklarin cihazlar ve mobil cihazlarla oynamasina
izin vermeyin.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun
sekilde bertaraf edin.

. Cihaz galisirken veya soguma asamasindayken
cocuklari ve evcil hayvanlari cihazdan uzak tutun.
Erisilebilir parcalar sicaktir.

- Cihazin ¢ocuk guvenlik aygiti varsa etkinlestirilmelidir.

- Temizlik ve bakim islemi ¢ocuklar tarafindan, denetim
altinda olmadiklar1 surece, yapiimamalidir.

1.2 Genel Guvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir
kisi tarafindan yapiimalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim
esnasinda isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan
kacginin.
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Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya
cikarirken mutlaka firin eldiveni kullanin.

Herhangi bir bakim yUritmeden énce cihaz fisini
prizden c¢ekin.

Elektrik soku ihtimalini ortadan kaldirmak icgin, lambay!
degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

Cihazi temizlemek igin buharlh bir temizleyici
kullanmayin.

Cam kapiyi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler
veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip
malzemeler, ylzeyi gizebilir ve camin kirilmasina
neden olabilir.

Ana guc kaynagi kablosunun zarar gérmesi
durumunda, bir elektrik hasarinin meydana gelmesine
engel olmak icin, kablonun degisimi, Uretici, Yetkili
Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan
yapilmahdir.

Raf desteklerini ¢ikartmak icin dncelikle yan duvarda
bulunan 6n raf destegini ve ardindan arka raf
desteqini ¢cekip cikarin. Ray desteklerini ters sirayla
takin.

Yalnizca bu cihaz i¢in dnerilen yemek sensoruni
(yemekolgeri) kullanin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

21 Montaj « Diger cihazlar ve Uniteler arasinda
olmasi gereken minimum mesafeyi
UYARI! koruyun.
Cihazin montaji yalnizca « Cihazin glivenli yapilarin altina ve
kalifiye bir kisi tarafindan yanina kurulmasini saglayin.
yapilmaldir. « Cihazin her iki yani ayni boydaki diger
cihaz ve Unitelerle yan yana olmalidir.
Tdm ambalajlari ¢ikartin. + Cihaz, elektrikli bir sogutma sistemiyle
Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya donatilmistir. Elektrikli glic kaynag
da kullanmayin. kullanilarak calistiriimalidir.
Cihazla birlikte verilen montaj
talimatlarini takip edin. 2.2 Elektrik baglantisi
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli
olun, agirdir. Her zaman koruyucu UYARI!
eldiven ve koruyuculu ayakkabi Yangin ve elektrik carpmasi
kullanin. riski.

Cihazi kulbundan tutarak gekmeyin.



Tum elektrik baglantilar kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan
yapiimahdir.

Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gli¢c kaynaginin
elektrik gliciine uygun oldugunda
emin olun.

Her zaman dogru monte edilmis,
darbeye dayanikli bir priz kullanin.
Priz gogalticilarini ve uzatma
kablolarini kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin
ana kablosunun degistiriimesi
gerekirse, bu islem Yetkili Servis
tarafindan yapilmalidir.

Ozellikle kapak sicak oldugunda,
elektrik kablolarinin cihazin kapagina
temas etmesini veya yaklasmasini
engelleyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis
parcalarin darbe korumasi arag
kullaniimaksizin ¢ikarilamayacak
sekilde takilmalidir.

Fisi prize sadece kurulum
tamamlandiktan sonra takin.
Kurulumdan sonra elektrik fisine
erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.
Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin
elektrik kablosunu gekmeyiniz. Her
zaman fisten tutarak ¢ekin.

Sadece dogru yalitim cihazlarini
kullanin: hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida
tipi sigortalar), toprak kagagi kesicileri
ve kontaktorler.

Elektrik tesisati cihazin ana sebeke
baglantisini tum kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir
yalitim malzemesine sahip olmalidir.
Yalitim malzemesinin kontak
acikhginin genisligi en az 3 mm
olmalidir.

Bu cihaz, E.E.C. Direktifleri ile
uyumludur.

2.3 Kullanim

UYARI!

Yaralanma, yanma ve
elektrik garpmasi veya
patlama riski vardir.

AN
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Bu makine, sadece evde kullanim
icindir.

Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

Havalandirma bosluklarinin kapali
olmadigindan emin olun.

Cihazi galisir durumdayken
denetimsiz birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi
kapayin.

Calisir konumdayken cihaz kapagini
dikkatli sekilde agin. Sicak hava
cikabilir.

Cihaz suyla temas halindeyken veya
islak ellerle cihazi kullanmayin.

Acik cihaz kapagina baski
uygulamayin.

Cihazi ¢alisma tezgahi veya esya
koyma yeri gibi kullanmayin.

Cihaz kapagini dikkatlice agin. Alkollu
malzemeler kullaniimasi, alkol ve
havanin karismasina neden olabilir.
Kapagini agarken cihaza kivilcim
veya ciplak alev temas etmemesine
dikkat edin.

Cihazin igine, lizerine veya yakinina
yanici Urlnler ya da yanici Urlnlerle
Islanmis maddeler koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski
vardir.

Emaye kismin hasar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— cihazin alt kismina firin kabi veya
diger cisimleri direkt olarak
koymayin.

— cihazin alt bosluguna direkt olarak
altiminyum folyo koymayin.

— sicak cihaza dogrudan su
koymayin.

— Yemek pisirmeyi bitirdikten sonra
nemli tabak ve yiyecekleri cihazin
icinde birakmayin.

— Aksesuarlari gikarirken ve
takarken dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz c¢elik kismin
renginin solmasi cihazin
performansini etkilemez.

Yas pasta igin derin pisirme kabi
kullanin. Meyve sulari kalici
paslanmalara neden olabilir.

Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.
Oda i1sitma gibi baska amaglarla
kullaniimamaldir.
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» Pisirme islemini daima firin kapagi
kapali halde yapin.

* Mobilya panelinin arkasina (6rnegin
kapi) monte edilen cihazin, ¢alisirken
kapinin kapali olmamasina dikkat
edin. Kapali mobilya panelinin
arkasinda sicaklik ve nem olusabilir
ve cihaza, muhafaza Unitesine veya
zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra soguyana kadar
mobilya panelini kapatmayin.

2.4 Buharli Pisirme

UYARI!
Yanma ve cihazin zarar
gOrme riski vardir.

+ Salinan Buhar yanmaya neden
olabilir:
— Buharli pisirme islemi esnasinda
cihaz kapagini agmayin.
— Buharl pisirme isleminden sonra
cihaz kapagini dikkatlice agin.

2.5 Bakim ve temizlik

AN

UYARI!

Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

» Bakim isleminden 6nce, cihazi devre
disi birakin ve elektrik baglantisini
kesin.

» Cihazin sogudugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

» Hasar gordiklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili
Servis Merkezini arayin.

» Kapagi cihazdan gikarirken dikkatli
olun. Kapak agirdir!

* Ylzey malzemesinin bozulmasini
onlemek icin cihazi dizenli olarak
temizleyin.

« Cihazi yumusak, nemli bir bezle
temizleyin. Sadece nétr deterjanlar
kullanin. Agindirici Grdnleri, asindiric
temizleme bezlerini, ¢dzlculleri veya
metal cisimleri kullanmayin.

» Firnin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen glivenlik talimatlarina takip
edin.

» Katalitik emayeyi (varsa) deterjanla
temizlemeyin.

2.6 Dahili 1sik

UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

* Bu cihazda kullanilan lamba veya
halojen lamba tipi yalnizca ev aletleri
igindir. Ev aydinlatmasi igin
kullanmayin.

« Lambayi degistirmeden 6nce cihaz
fisini prizden ¢ekin.

« Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.7 Servis

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.

» Sadece orijinal yedek pargalar
kullanin.

2.8 Eski Urlnu elden ¢ikarma

UYARI!
Yaralanma ya da bogulma
riski.

» Cihazin fisini prizden gekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

» Cocuklarin veya evcil hayvanlarin
cihaza sikismasini 6nlemek icin kapi
mandalini kaldirin.

Uretici / ihracater :

ELECTROLUX APPLIANCES AB

BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)

ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35

www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux A.S

Tarlabasi Cad. No:35 34435-Taksim-
Beyoglu_Istanbul

Electrolux tiiketici danisma merkezi: 0
850 250 35 89

www.electrolux.com.tr
Kullamm Omrii Bilgisi :



Kullanim 6mri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya Urunlerinde ise 10
yildir. Kullanim émru, Uretici ve/veya
ithalatgi firmanin cihazinizla ilgili yedek

3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis

3.2 Aksesuarlar

* Telraf
Pisirme kaplari, kek kaliplari,
kizartmalar igin.
» Pisirme tepsisi
Kek, ¢orek ve biskuviler igin.
* Tava-/ Kizartma kab

4. KONTROL PANELI

TURKGE

parca temini ve bakim suresini ifade
eder.

BERRREE

Kumanda paneli

Isitma fonksiyonlari digmesi
Gosterge Ekrani

Sicaklik digmesi

Su haznesi

Isitici eleman

ic sicaklik sensorii prizi
Lamba

Fan

Sirgllu kafes, gikarilabilir
Drenaj borusu

Su cikis valfi

Raf konumlari

Buhar girisi

Pisirmek, kizartmak veya yag tepsisi
olarak kullanmak igin.

I¢ sicakhg: sensorii

Yemegin ne kadar pistigini 6lgmek
icin.

Teleskopik ray sistemleri

Raflar ve tepsiler icindir.

4.1 Tuslar
Sensor alani / Diigme Fonksiyon Aciklamasi
Q ZAMAN AYARI ZAMAN AYARI yapmak igindir. Firin
-B:3s lambasini kapatmak veya agmak igin 3
' saniyeden fazla basih tutun.
Q) SAAT Bir saat fonksiyonu ayarlamak igindir.
°C SICAKLIK Firin sicakligini ya da yemekoélger (var-

sa) sicakhgini kontrol etmek igindir. Sa-
dece Isitma fonksiyonu c¢alistiginda kul-
lanin.
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4.2 Gosterge Ekrani
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5. ILK KULLANIMDAN ONCE

C UYARI!
Guvenlik bélimlerine bakin.

@ Saati ayarlamak icin "Saat
fonksiyonlari" bélimine

bakin.

5.1 ilk Temizlik

Cikarilabilir raf desteklerini ve
aksesuarlari firindan gikarin.

"Bakim ve Temizlik"
bolimune bakin.

Firini ve aksesuarlari ilk kullanim
oncesinde temizleyin.
Aksesuarlari ve gikarilabilir raf

desteklerini baslangigtaki yerlerine takin.

6. GUNLUK KULLANIM

UYARI!
Glvenlik bolimlerine bakin.
6.1 Hareketli digmeler

Cihazi kullanmak igin kontrol digmesine
basin. Kontrol digmesi disariya ¢ikar.

Zamanlayici / Sicaklik

Isitma ve kalan sicaklik gostergesi

Su ¢gekmecesi

ic sicakhgi sensérii (sadece belirli

modellerde)

Kapak kilidi (sadece belirli

modellerde)

Saat / dakika

. Demo modu (sadece belirli
modellerde)

H. Saat fonksiyonlari

m oowp

om

5.2 Tava Isitma

ilk kullanimdan énce firinin 6n Isitma
fonksiyonunu kullanin.

1. & fonksiyonunu ve maksimum
sicakhgi ayarlayin.
2. Firini 1 saat calistirin.

segenegine basin ve maksimum

sicakhgi ayarlayin.

4. Finni 15 dakika ¢alistirin.

5. Firini kapatin ve sogumasini
bekleyin.

Aksesuarlar normalde oldugundan daha

sicak olabilir. Firindan koku ve duman

yayilabilir. Odadaki hava akisinin yeterli

oldugundan emin olun.

el

6.2 Isitma fonksiyonlari

Firin fonksi-
yonu

Uygulama

0 Firin kapali.

Kapali konum

—_— Isitma suliresini azaltmak
2> icindir.
Hizli Isitma
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Firin fonksi-
yonu

Uygulama

Firin fonksi-
yonu

Uygulama

Sicak Hava

Ayni anda 3 adede ka-
dar raf konumunda pi-
sirmek ve yiyecekleri
kurutmak igindir.Sicak-
g1, Ust+Alt Isitma'dan
20 - 40 °C daha dusuk
ayarlayin.

@

Cok iyi kizarmis ve gev-
rek tabanli olmasi gere-
ken yemekleri tek bir raf

Pizza Konu- L
o konumunda pisirmek
icindir. Sicakhgi, Ust +
Alt Isitma'dan 20 - 40°C
daha dusuk ayarlayin.
—_ Tek raf konumunda pi-
—_— sirme ve kizartma yap-
Geleneksel mak icindir.
_Pisirme
(Ust/Alt Isit-
ma)
AltI gevrek olmasi gere-
— ken kekleri pisirmek ve
Alt Isitma yiyecekleri konserve
yapmak igindir.
Bu fonksiyon, sebze ve
844 meyve gibi dondurul-
Buz Cozme mus yiyeceklerin buzla-

rini ¢ézmek icin kullani-
labilir. Buz ¢ozme stire-
si, dondurulmus yiye-
cegin miktarina ve bo-
yutuna gore degisir.

Xl

Sicak Hava
(Nemli)

Bu fonksiyon pisirme si-
rasinda eneriji tasarrufu
saglamak icin tasarlan-
mistir. Daha fazla bilgi
almak i¢in "lpuglar ve
bilgiler" Sicak Hava
(Nemli) bolimine ba-
kin. Fonksiyonun aksa-
madan galisabilmesi ve
firinin en yuksek enerji
verimliligini saglayabil-
mesi icin firin kapagi pi-
sirme esnasinda kapali
olmalidir. Bu fonksiyonu
kullandiginizda, firin
boslugundaki sicaklik
ayarlanan sicakliktan
farkli olabilir. Kalan si-
cakhgin kullaniimasi ne-
deniyle 1sitma perfor-
mansi disebilir. Genel
enerji tasarrufuna iliskin
oneriler igin bkz. : "En-
erji Verimliligi" bélumda,
Enerji Tasarrufu.Bu
fonksiyon EN 60350-1
uyarinca enerji verimli-
ligi sinifina uygun sekil-
de kullanildi.

v

Hizli Izgara

Cok miktardaki yassi yi-
yecekleri 1zgara yap-
mak ve ekmek kizart-
mak igindir.

v

¥

Turbo Izgara

Buyuk et pargalarini ve-
ya kemikli kimes hay-
vanlarini tek bir raf ko-
numunda kizartmak
icindir. Ayrica 1zgara
yapmak ve yuzeyi ki-
zartmak igindir.
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Firin fonksi-
yonu

Uygulama

c(\) Yemekleri bugulamak
\I/ icindir. Pisirme suresini
kisaltmak ve yiyecekler-
deki vitaminleri ile besin
degerlerini korumak igin
bu fonksiyonu kullanin.
Fonksiyonu segin ve
130°C ila 230°C arasin-
da bir sicakliga ayarla-
yin.

Fanl Pisirme
+ Buhar

6.3 Firini agma ve kapama

1. Finn fonksiyonlari digmesini, bir firin
fonksiyonunu se¢gmek igin cevirin.

2. Sicakhgr ayarlamak igin sicakhk
digmesini gevirin.

3. Firini kapatmak icin firin fonksiyonlari
ve sicaklik segimi digmelerini kapal
konumuna getirin.

Lamba, firinin galismasiyla birlikte agilir.

6.4 Hizh Isitma

Hizli 1sitma fonksiyonu isitma siiresini
azaltir.

Hizli 1sitma fonksiyonu
devredeyken firina yemek
koymayin.

1. Hizl 1s1 ayarini yapmak igin firin
fonksiyonlari dugmesini gevirin.

2. Bir sicaklk segmek icin sicaklik
kontrol digmesini gevirin.

Finn ayarlanan sicakliga geldiginde bir

sinyal duyulur.

3. Bir firin fonksiyonu ayarlayin.

6.5 Isitma gostergesi

Firin fonksiyonu galistiginda, firin

sicakhgr arttiginda ekrandaki gubuklar
birer birer gértndr, firin sicakhgi
distigunde ise ¢ubuklar kaybolur.

Al

6.6 Buharli Pisirme

@ Sadece su kullanin.
Filtrelenmis (demineralize)
ya da damitilmis su
kullanmayin. Diger sivilari
kullanmayin. Yanici ya da
ugucu sivilari su
cekmecesine koymayin.

N =

. fonksiyonunu ayarlayin.

. Su gekmecesini agmak i¢in kapagina

basin.

3. Su gekmecesini Hazne Dolu
gOstergesi yanincaya kadar su ile
doldurun.

Haznenin maksimum kapasitesi 900
ml'dir. Su, yaklasik 55 - 60 dakika
pisirme icin yeterlidir.

4. Su gekmecesini ilk konumuna getirin.

5. Sicakhgi 130 °C ile 230 °C arasinda
ayarlayiniz.

Buharli pisirme bu sicaklik araliginda
iyi sonuglar saglar.

6. Buharli pisirme bittikten sonra su
haznesini bosaltin.

Su cikis valfinden sicak su gikmasini

engellemek igin her buhar fonksiyonu

sonrasinda en az 60 dakika bekleyin.

DIKKAT!

Cihaz sicak. Yanma riski
vardir. Su haznesini
bosaltirken dikkat edin.

6.7 Su haznesi gostergesi

Buharli pisirme sirasinda, ekrandaki Su
Haznesi géstergesi haznedeki su
seviyesini gosterir.

* Hazne doluyken ekranda |E| ogesi
¢ikar ve bir sinyal duyulur. Sinyal
sesini durdurmak icin herhangi bir
tusa basmaniz yeterlidir.

* Hazne yariya kadar doluyken,

ekranda ] ogesi cikar.

* Hazne bosken ekranda |_| ogesi
cikar ve bir sinyal duyulur. Hazneyi
tekrar doldurunuz.



Hazneye ¢ok fazla su
koymaniz halinde, emniyet
cikisi fazla suyu firinin
tabanina bosaltir.

Suyu, bir singer ile alin.

6.8 Su haznesinin bosaltiimasi

DIKKAT!

Su haznesini bosaltmaya
baslamadan 6nce firinin
sogudugundan emin olun.

1. Kullanma kilavuzu ile ayni pakette
verilen drenaj borusunu (C)
hazirlayin. Rakoru (B) drenaj borusu
ucglarindan birine takin.

2. Drenaj borusunun (C) ikinci ucunu bir
kaba takin. Cikis valfine (A) gore
daha algak bir konuma koyun.

7. SAAT FONKSIYONLARI

7.1 Saat fonksiyonlari tablosu

Saat fonksi- Uygulama
yonu

©) Saati gostermek veya

SAAT degistirmek icin. Saati

ancak firin kapaliyken
degistirebilirsiniz.

[=] Firinin ne kadar ¢alisa-
SURE cagini ayarlamak igindir.
Sadece bir isitman
fonksiyonu ayarlan-
diginda kullanin.

TURKGE 11

3. Firin kapagini agin ve rakoru (B)
cikis valfine (A) takin.

4. Su haznesini bosaltirken rakoru
tekrar tekrar itin.

@ Ekran sunu gosterdikten
sonra igeride su kalabilir:

|_|Su cikis valfinden su
akisi durana dek
bekleyin.
5. Suyun akisi kesildiginde rakoru
valften gikarin.

Su haznesini yeniden
doldurmak igin tahliye edilen
suyu kullanmayin.

Saat fonksi- Uygulama
yonu
S| Firinin ne zaman kapa-
BIiTiS nacagini ayarlamak
i icindir. Sadece bir Isit-
man fonksiyonu ayar-
landiginda kullanin.
] SURE ve BITIS fonksi-
GECIKME  Yonlarinin birlesimi.
SURESI
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Saat fonksi- Uygulama
yonu
A\ Bir geri sayim siresini
ZAMAN AYA. avarlamak icin kullanin.
RI Bu fonksiyonun firinin

galismasi Uzerinde her-
hangi bir etkisi yoktur.
ZAMAN AYARI fonksi-
yonunu firin kapaliyken
de istediginiz zaman
ayarlayabilirsiniz.

7.2 Saati ayarlama ve
degistirme
Prize ilk kez baglandiktan sonra gosterge

ekrani hr ve "12:00" seceneklerini
gOsterene kadar bekleyin. "12" yanip
soner.

1. Saati ayarlamak i¢in digmesini saga
veya sola gevirin.

2. Onaylamak igin @) ogesine basin ve
dakikayi ayarlamaya gegin.

Ekranda MIN ve ayarlanan saat

gosterilir. "00" yanip séner.

3. Onaylamak igin Q Ogesine basin
veya ayarlanan sure 5 saniye sonra
otomatik olarak kaydedilecektir.

Ekranda, yeni saat gosterilir.

Saati degistirmek icin, saat gostergesi Q)

gOsterge ekraninda yanip sénene kadar

O Ogesine tekrar tekrar basin.

7.3 SURE fonksiyonunun
ayarlanmasi

1. Bir finn fonksiyonu ayarlayin.
2. |_)|yan|p sdnmeye baslayana kadar

Ogesine tekrar tekrar basin.
3. Dakika ve saati ayarlamak Gzere
Dakikalari ayarlamak i¢in digmesini
saga veya sola gevirin ve onaylamak

icin @égesine basin. Saatleri
ayarlamak igin digmesini saga veya

sola gevirin ve onaylamak igin D
6gesine basin.
Ayarlanan Sire sona erdiginde, 2 dakika
sureyle sesli bir uyari duyulur. Ekranda

|_)| sembolu ve saat ayari yanip soéner.

Firin otomatik olarak kapanir.

4. Sinyal sesini durdurmak igin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

5. Firin fonksiyonlari digmesini kapali
konuma cevirin.

7.4 BITIS fonksiyonunun
ayarlanmasi

1. Bir firin fonksiyonu ayarlayin.
2. >l yanip sbnmeye baslayana kadar

@) ogesine tekrar tekrar basin.
3. Saatleri ayarlamak icin digmesini
saga veya sola gevirin ve onaylamak

icin @6Qesine basin. Dakikalari
ayarlamak igin digmesini saga veya

sola gevirin ve onaylamak i¢in O
6gesine basin.
Bitis sure zarfinda 2 dakika boyunca bir

sinyal duyulur. _)| ve slire ayari gosterge

ekraninda yanip soner. Firin otomatik

olarak kapanir.

4. Sinyal sesini durdurmak igin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

5. Firin fonksiyonlari digmesini kapali
konuma cevirin.

7.5 GECIKME SURESI
fonksiyonunun ayarlanmasi

1. Bir firin fonksiyonu ayarlayin.
2. g yanip sonmeye baslayana kadar

O o6gesine tekrar tekrar basin.

3. Sdre ayarini dakikalarla
gergeklestirmek igin digmesini saga
veya sola gevirin ve onaylamak igin

(Dbf.;esine basin. Sure ayarini
saatlerle gergeklestirmek igin
digmesini saga veya sola gevirin ve

onaylamak igin @) Ogesine basin.

Ekranda yanip sénen _)| gOstergesi

goruntdlenir.

4. Bitis zamani ayarini saatlerle
gercgeklestirmek icin digmesini saga
veya sola gevirin ve onaylamak igin

0gesine basin. Bitis zamani
ayarini dakikalarla gergeklestirmek
icin digmesini saga veya sola gevirin

ve onaylamak i¢in O 6gesine basin.



Firin otomatik olarak agilir, ardindan
ayarlanan SURE boyunca calisir ve
BITIS suresinde durur.

BITIS slire zarfinda 2 dakika boyunca bir

sinyal duyulur. -] ve slre ayari gosterge

ekraninda yanip soéner. Firin kapanir.

5. Sinyal sesini durdurmak igin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

6. Firin fonksiyonlari digmesini kapal
konuma cgevirin.

7.6 MEKANIK ZAMAN AYARI
fonksiyonunun ayarlanmasi

Firin acilip, kapatildiginda mekanik
zaman ayari ayarlanabilir.

Q

1. B3s segenegine basin.

UYARI!
Guvenlik boliimlerine bakin.

8.1 Yemekolcerin kullaniimasi

Yemekolger, etin i¢ sicakligini dlger. Et
ayarlanan sicakliga geldiginde firin
kapanir.

Ayarlanmasi gereken iki sicaklik vardir:

* Finn sicakhgi. Bkz. kizartma tablosu.
* lg¢ sicaklik. Bkz. i¢ sicaklik sensori
tablosu.

é DIKKAT!

Yalnizca firin ile birlikte
verilen yemekolgeri ya da
gercek yedek parcalari
kullanin.

1. Firin fonksiyonunu ve firin sicakligini
ayarlayin.

2. Yemekodlgerin ucunu (kulpta Vol
simgesi ile) etin merkezine yerlestirin.
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[ ve "00" ekranda yanip soner.

2. Saniyeleri ve ardindan dakikalari
ayarlamak i¢in digmesini saga veya
sola gevirin.

Ayarladiginiz siire 60 dakikadan

uzunsa, gosterge ekraninda hr
ogdesi yanip soner.

3. Saati ayarlayin.

4. 5 saniye sonra ZAMAN AYARI
otomatik olarak baslar.
Ayarlanan slrenin %90' gegtikten
sonra bir sinyal duyulur.

5. Ayarlanan siire sona erdiginde, 2
dakika sireyle bir sinyal duyulur.

"Gosterge ekraninda 00:00" ve
segenegdi yanip soner. Sinyal sesini
durdurmak i¢in herhangi bir tusa
basmaniz yeterlidir.

8. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

3. Yemekdlgerin fisini firin boslugunun
Ust kismindaki prize takin.

Yemekolgerin, pisirme suresince etin
icinde ve prize takili halde
kaldigindan emin olun.

Yemekolceri ilk kez kullanacaginizda,

varsayllan i sicaklik 60 °C qur./?
yanip sonerken, sicaklik dugmesini
kullanarak varsayilan i¢ sicakhgini
degistirebilirsiniz.
Ekranda, yemekdlgeri sembolu ve
varsayllan i¢ sicakligi gorantilenir.

4. Yeni ig sicakligini ayarlamak igin @)
Ogesine basin veya ayarin otomatik
olarak kaydedilmesi i¢in 10 saniye
bekleyin.

Varsayilan yeni i¢ sicakligi, yemekdlgerin

bir sonraki kullaniminda

gorintulenecektir.
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Et ayarlanan i¢ sicakligina ulastiginda,

yemekolcer /? sembolii ve varsayilan i¢

sicakhgi yanip soner. Sinyal suresi 2

dakikadir.

5. Sinyal sesini durdurmak igin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

6. g sicaklik sensoriiniin fisini prizden
cikarin. Eti firindan ¢ikarin.

7. Firini kapatin.

C UYARI!

Yemekdlgerin ucunu ve fisini
cikarirken dikkatli olun. i¢
sicaklik sensori sicaktir.
Yanma riski vardir.

Yemekolcgeri prize her taktiginizda, i¢
sicakhgi suresini yeniden ayarlamaniz
gerekir. Sure ve bitis zamanini
segemezsiniz.

Firin, gegici sureyi ilk kez hesaplarken

ekranda — sembolu yanip soner.
Hesaplama sona erdiginde, ekranda
pisirme suresi goruntulenir. Hesaplama
islemi, pisirme siresince, arka planda
devam eder ve gerek oldugunda ekranda
goruntilenen sire guincellenir.

Pisirme sirasinda, istediginiz zaman
sicakhgi degistirebilirsiniz:

1. OC tusuna basin:

* bir kez - ekran i¢ sicakhigi gosterir;
arzu edilen durumda 5 saniye
icerisinde degisiklik yapilabilir.

+ iki kez - ekranda firinin mevcut
sicakhgi goruntdlenir.

* g kez - ekran ayarlanmis olan
firin sicakhgini gosterir; arzu
edilen durumda 5 saniye
icerisinde degisiklik yapilabilir. Bu
bilgiye yalnizca 1sitma surecinde
ulasilabilir.

2. Sicakhgi degistirmek icin, sicaklik
digmesini kullanin.

8.2 Aksesuarlarin takilmasi

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun.

Pisirme tepsisi/ Derin pisirme kabi:

Pisirme tepsisini /derin pisirme kabini raf
desteginin kilavuz raylari arasina itin.

T

Tel rafi ve pisirme tepsisini /derin pisirme
kabini birlestirin:

Pisirme tepsisini /derin pisirme kabini, raf
desteginin kilavuz ¢ubuklari ve kilavuz
cubuklari Gzerindeki tel raf arasina itin.

=
=

Guvenligi artirmak igin
yukarida kuguk girinti.
Girintiler, raflarin dismesini
de onleyen araglardir. Rafin
etrafindaki yuksek kenar
pisirme kaplarinin raftan
dismesini engeller.

e [\



8.3 Teleskobik Raylar

Sonraki kullanimlar igin
teleskobik ray sistemi montaj
talimatlarini saklayin.

Teleskobik raylari kullanarak raflari daha
kolay takabilir ve ¢ikarabilirsiniz.

é DIKKAT!

Teleskobik raylari bulasik
makinesinde yilkamayin.
Teleskobik raylari
yaglamayin.

1. Sag ve sol teleskobik raylari disari
cekin.

2. Tel rafi, teleskobik ray sisteminin
Uzerine koyun ve dikkatlice firinin
igine itin.

Firin kapagini kapatmadan 6nce
teleskopik raylari firinin igine tam olarak
yerlestirdiginizden emin olun.

TURKGE 15
8.4 Buharli pisirme aksesuarlari

Buhar kiti aksesuarlari firinla
birlikte verilmez. Daha fazla
bilgi icin lutfen yerel
saticinizla iletisime gegin.

Buharh pisirme fonksiyonlarina
yonelik diyet pisirme tabag:

Tabak, bir adet cam kase, enjektor tlpl
(C) icin delige sahip bir adet kapak ve
pisirme tabaginin tabanina koyulan bir
adet ¢elik 1zgaradan olusur.

Cam kase (A)

Kapak (B)

Enjektor ve enjektor tiipi

Cc D"

“C” enjektor tlipu buharl pisirme igin
kullantilir, “D” enjektorl ise dogrudan
buharli pisirme igin kullanilir.
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Enjektor tiipii (C)

)

Dogrudan buharh pigirme igin enjekt
(D)

Celik 1zgara (E)

» Pisirme tabagini soguk / 1slak
ylzeylere birakmayin.

» Pisirme tabagi sicakken, igerisine
soguk sivilar koymayin.

» Pisirme tabagini sicak bir pisirme
yuzeyinde kullanmayin.

* Pisirme tabagini temizlerken
asindiricilar, tel stingerler ve toz
kullanmayin.

8.5 Diyet pisirme tabaginda
buharh pisirme

Yemegi, pisirme tabaginin igindeki gelik
1zgaranin lzerine koyun ve kapagi
kapatin.

1. Enjektor tipund, diyet pisirme
tabaginin kapagindaki 6zel delige
yerlestirin.



2. Pisirme tabagini alttan ikinci raf
konumuna yerlestirin.

3. Enjektor taptndn diger ucunu buhar
girisine yerlestirin.

Enjektor tiplnin ezilmediginden veya

firin Gzerindeki bir i1sitici elemana temas

etmediginden emin olun.

4. Finini buharli pisirme fonksiyonuna
ayarlayin.

8.6 Dogrudan buharli pisirme
Yiyecegi pisirme tabagindaki gelik

1zgaranin Ustiine koyun. Biraz su ekleyin.

DIKKAT!
Tabagin kapagini
kullanmayin.

TURKGE 17

UYARI!

Enjektord, firinin galistigi
sirada kullanirken dikkatli
olun. Firin sicakken,
enjektére dokunmak igin
daima firin eldivenleri
kullanin. Buhar fonksiyonu
kullanmiyorsaniz enjektori
mutlaka firindan ¢ikarin.

@ Enjektor tlpd, pisirme
amaciyla 6zel olarak
Uretilmistir ve zararl
maddeler icermez.

1. Enjektori (D), enjektor tipunin (C)
icerisine yerlestirin. Diger ucu, buhar
girisine baglayin.

2. Pisirme tabagini alttan birinci veya
ikinci raf konumuna yerlestirin.

Enjektor tipundn ezilmediginden veya

firin Gizerindeki bir 1sitici elemana temas

etmediginden emin olun.

3. Finini buharh pisirme fonksiyonuna
ayarlayin.

Tavuk, o6rdek, hindi, kiiglik veya buyuk

balik gibi yiyecekleri pisirirken, enjektori

(D) dogrudan etin bos kismina yerlestirin.

Deliklerin ttkanmadigindan emin olun.
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9. EK FONKSIYONLAR

9.1 Cocuk Kilidinin Kullaniimasi

Firin Gzerindeki Cocuk Kilidi yanhslikla
aclimadiginda.

1. Finn fonksiyonlari digmesinin kapal
konumda oldugundan emin olun.

2. 2 saniye sUreer@ ve °C tuslarini
ayni anda basili tutun.

Sinyal sesi duyulur. SAFE ekranda

gorundr.

Cocuk Kilidini devre disi birakmak igin 2.

adimi tekrarlayin.

9.2 Tus Kilidinin Kullaniimasi

Fonksiyon Kilidi fonksiyonunu yalnizca
firin galisirken agabilirsiniz.

Fonksiyon kilidi sicaklik tzerindeyken ve
galisan bir firinin zaman ayarlari
yanlislikla degistirilemediginde.

1. Bir firin fonksiyonu segin ve
tercihinize gére ayarlayin.

2. 2 saniye sureyle @) ve °C tuslarini
ayni anda basili tutun.

Sinyal sesi duyulur. Loc 5 saniye slreyle

ekranda gorinur.

@ Loc sicaklik digmesini
cevirdiginizde ekranda gikar

veya Fonksiyon kilidi
acikken herhangi bir tusa
basin.
Firnn fonksiyonlari dugmesini
cevirdiginizde firin galismayi durdurur.

Fonksiyon Kilidi agikken firini
kapattiginizda, Fonksiyon Kilidi otomatik
olarak Cocuk Kilidine gecis yapar.

Buharli pisirme hakkinda daha fazla bilgi
igin "ipuglari" bélimiindeki buharli
pisirmeye yonelik pisirme tablolarina
basvurun.

"Cocuk Kilidinin Kullaniimasi" bélimiine
bakin.

Fonksiyon Kilidini devre disi birakmak
icin 2. adimi tekrarlayin.

9.3 Atil 1s1 gbstergesi

Finini kapattiginizda, firin sicakliginin 40
°C’nin Uzerine ¢ikmasi halinde ekranda

kalinti 1s1 géstergesi = gorlntilenir.Firin
sicakligina bakmak igin saga veya
solagevirin.

9.4 Otomatik Kapanma

Isitma fonksiyonunun ¢alismasi ve firin
Isisini degistirmemeniz durumunda,
glivenlik nedeniyle firin, bir stre sonra
otomatik olarak kapanir.

Sicaklik (°C) Kapanma zamani
(sa.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5¥5)

250 - maksimum 1.5

Otomatik kapanma sonrasinda firini
tekrar calistirmak igin herhangi bir tusa
basin.

@ Otomatik kapanma su
fonksiyonlarla galismaz:

yemekolger, , Isik, Sire,
Bitis.



9.5 Sogutma fani

Firin galisirken, firin ylzeyinin soguk
kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak
calisir. Firini kaparsaniz, firin soguyana
kadar sogutma fani gcalismaya devam
eder.

UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

A
@

Tablolarda verilen sicakliklar
ve pisirme streleri sadece
bilgi amaghdir. Gergek
sureler tariflere ve kullanilan
malzemelerin kalitesine ve
miktarina baghdir.

10.1 Pisirme Onerileri
Firinda bes raf konumu mevcuttur.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Finininiz eski firniniza gére farkli sekilde
pisiriyor ya da kizartiyor olabilir.
Asagidaki tabloda sicaklik, pisirme suresi
ve raf konumuna iliskin standart ayarlari
bulabilirsiniz.

Belirli bir yemek tarifi igin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere
bakiniz.

Firin, hava sirkulasyonu saglayan ve
buhari surekli olarak yeniden kullanilir
hale getiren 6zel bir sistemle
donatiimistir. Bu sistem sayesinde
buharli bir ortamda pisirebilir ve
yiyeceklerin iginin yumusak ve disinin

10.3 Pisirme ve kizartma tablosu

Kek ve pastalar
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9.6 Guvenlik termostati

Firinin hatali kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asiri iIsinmaya
neden olabilir. Bunun dniine gegmek igin,
firnda guicl kesen bir glivenlik termostati
bulunur. Sicaklik distigunde firin
otomatik olarak tekrar ¢alismaya baslar.

10. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

gevrek olmasini saglayabilirsiniz. Bu
pisirme suresini ve enerji tuketimini
azaltir.

Kek pigirme
Firin kapagini, pisirme suresinin 3/4'U
gegmeden acmayin.

Ayni anda iki tepsi kullaniyorsaniz,
aralarinda bir raf bosluk birakin.

Et ve balik pisirme

Firinda kalici lekelerin olusmasini
onlemek igin, ¢cok yagli yemekler
pisirirken derin tava/pisirme kabi kullanin.

icindeki suyun sizip kurumamasi igin, eti
kesmeden 6nce 15 dakika bekletin.

Kizartma esnasinda firinin iginde asiri
duman olusmasini énlemek igin, derin
tava/pisirme kabina biraz su koyun.
Duman birikmesini 6nlemek igin,
kuruduktan sonra her seferinde su
ekleyin.

10.2 Kapaginin i¢ kismi

Kapagin i¢ kisminda sunlar bulunur:

* raf konumlarinin sayilari.

« firin fonksiyonlari hakkinda bilgiler,
onerilen raf konumlari ve yemekler
icin gerekli sicakliklar.

Yemek  Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk Raf konu- Sicakhk Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Cirpma 170 2 160 3(2ved) 45-60 Kek kali-
usult tarif- binda

ler
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
1
Sicakhk  Rafkonu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Kurabiye 170 2 160 3(2ve4) 20-30 Kek kali-
hamuru binda
Yagh sutli 170 1 165 2 60 - 80 26 cm'lik
cheese bir kek ka-
cake libinda
Elmal kek 170 2 160 2 (solve 80-100 Tel raf
(Elmali sag) Uzerinde
turta)1) 20 cm'lik
urta) iki kek kall-
binda
Strudel 175 8 150 2 60 - 80 Pisirme
tepsisinde
Recelli 170 2 165 2 (solve 30-40 26 cm'lik
tart sag) bir kek ka-
libinda
Siinger 170 2 160 2 50 - 60 26 cm'lik
kek bir kek ka-
libinda
Yilbasi 160 2 150 2 90-120 20 cm'lik
keki / Bol bir kek ka-
meyveli libinda
kek1)
Erikli 175 1 160 2 50 - 60 Ekmek ka-
kek1) libinda
Kuguk 170 3 140-150 3 20 - 30 Pisirme
kekler - tepsisinde
tek seviye
Kuguk - - 140-150 2ve4 25-35 Pisirme
kekler - iKi tepsisinde
seviye
Kuguk - - 140-150 1,3ve5 30-45 Pisirme
kekler - ¢ tepsisinde
seviye
Biskivi- 140 & 140-150 3 30-35 Pisirme
ler / ha- tepsisinde
mur gu-
buklari -

bir seviye
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-

1
Sicakhk  Rafkonu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu

Biskuivi- - - 140-150 2ve4 35-40 Pisirme

ler / ha- tepsisinde

mur gu-

buklari -

iki seviye

Biskuivi- - - 140-150 1,3ve5 35-45 Pisirme

ler / ha- tepsisinde

mur gu-

buklari -

U¢ seviye

Bezeler- 120 3 120 3 80 - 100 Pisirme

bir seviye tepsisinde

Bezeler - - - 120 2ve 4 80 - 100 Pisirme

iki sevi- tepsisinde

yel)

Sandvig 190 8 190 8 12-20 Pisirme

ekmegi1) tepsisinde

Ekler - bir 190 8 170 3 25-35 Pisirme

seviye tepsisinde

Ekler - iki - - 170 2ve 4 35-45 Pisirme

seviye tepsisinde

Kaplama 180 2 170 2 45-70 20 cm'lik

turtalar bir kek ka-
libinda

Bol mey- 160 1 150 2 110-120 24 cm'lik

veli kek bir kek ka-
libinda

Victoria 170 1 160 2 (solve 50-60 20 cm'lik

sandvigi sag) bir kek ka-
libinda

1) Firini 8nceden 10 dakika 1sitin.
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Ekmek ve pizza

Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk  Rafkonu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Beyaz ek- 190 1 190 1 60 -70 Parga ba-
k1) sina 500
me! o 1-2
parca
Cavdar 190 1 180 1 30 - 45 Ekmek ka-
ekmegi libinda
Ekmek 1) 190 2 180 2(2ved) 25-40 Pisirme
tepsisinde
6 - 8 adet
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Pisirme
tepsisinde
veya derin
pisirme
kabinda
Yagli ¢o- 200 8 190 8 10- 20 Pisirme
rekler?) tepsisinde
1) Finini 8nceden 10 dakika 1sitin.
Tartlar
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicaklk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Makarnali 200 2 180 2 40 - 50 Bir kalipta
bdrek
Sebzeli 200 2 175 2 45 - 60 Bir kalipta
tart
Kis™) 180 1 180 1 50 - 60 Bir kalipta
Lazanya” 180-190 2 180-190 2 25-40 Bir kalipta
igdolgulu 180-190 2 180-190 2 25-40 Bir kalipta

makarnal)

1) Firini nceden 10 dakika 1sitin.
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Et
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk  Rafkonu- Sicakik  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Sigir eti 200 2 190 2 50-70 Tel raf
Uzerinde
Kegi eti 180 2 180 2 90-120  Telraf
Uzerinde
Danaeti 190 2 175 2 90-120  Telraf
Uzerinde
Az pismis 210 2 200 2 50 - 60 Tel raf
rozbif Uzerinde
Orta pis- 210 2 200 2 60-70 Tel raf
mis rozbif Uzerinde
iyi pismis 210 2 200 2 70-75 Tel raf
rozbif Uzerinde
Keci omzu 180 2 170 2 120 - 150 Derili
Kegiincik 180 2 160 2 100-120 2 parga
Kuzu Eti 190 2 175 2 110- 130 But
Tavuk 220 2 200 2 70 -85 Butiin
Hindi 180 2 160 2 210-240 Butin
Ordek 175 2 220 2 120 - 150 Butln
Kaz 175 2 160 1 150 - 200 Butin
Tavsan 190 2 175 2 60 - 80 Parcalar
halinde
Yaban 190 2 175 2 150 - 200 Pargalar
tavsani halinde
Sdlin 190 2 175 2 90-120  Butln
Bahk
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Alabalik / 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 balk
Cipura
Ton ba- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileto
g1 / So-

mon
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10.4 Izgara Maksimum sicakliga ayarlayin.

Firini 6nceden 3 dakika isitin.
Doérdlncl raf konumunu kullanin.

Yemek Miktar Siire (dk.)

Parca Miktar (kg) 1. taraf 2. taraf
Fileto biftekler 4 0.8 12-15 12-14
Bonfile 4 0.6 10-12 6-8
Sosisler 8 - 12-15 10-12
Keci eti pirzolalar 4 0.6 12-16 12-14
Tavuk (2 parga halinde) 2 1 30 - 35 25-30
Kebaplar 4 - 10-15 10-12
Tavuk gogsu 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Balik fileto 4 0.4 12-14 10-12
Tost sandvigler 4-6 - 5-7 -
Kizarmis ekmek 4-6 - 2-4 2-3
10.5 Turbo Izgara Kegi Eti
Birinci veya ikinci raf konumunu kullanin. Yemek Sicakhk  Siire (dk.)
Sigir Eti (C)
Firini dnceden isitin. Onkol, bo- 160-180 90 - 120
Kizartma suresini hesaplamak igin, yun, jam-
asagidaki tabloda verilen siireyi filetonun bon, 1-1,5
kalinligi (cm cinsinden) ile garpin. kg

Pirzola/ka- 170-180 60 -90
Yemek Sicakhk  Siire (dk.) burga, 1 -
(°C) 1,5 kg
Az pismis  190-200 5-6 Rosto, 0,75 160-170 50 - 60
rozbif veya -1kg
fileto
Kuzu incik, 150-170 90-120

Orta pISmI$ 180-190 6-8 (('jnceden pi-
rozbif veya sirilmis),
fileto 0,75 - 1 kg
lyi pismis 170-180 8-10
rozbif veya

fileto
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Dana Eti
Yemek slcakllk sure (dk.) Yemek slcakllk Sﬁre (dk.)

o (°C)

(°C) .
Dana rosto, 160-180 90 - 120 Ul ligl =200 &=
1kg liz usuld, 1 -

- 1,5 kg
Dan_a ayagr 160-180 120-150 Ordek 1.5- 180-200 80 - 100
1,5-2kg
2 kg

Kuzu Eti Kaz,3,5-5 160-180 120 - 180
Yemek Sicakhk  Siire (dk.) kg

(*c) Hindi, 2,5- 160-180 120 - 150
Kuzu budu, 150-170 100 - 120 3.5kg
kuzu rosto, Hindi,4-6 140-160 150 - 240
1-15 kg kg
t(;J’zsuksgrtl, 1 160-180 40-60 Balik (bugulama)

. Yemek Sicakhk Siire (dk.)

Kiimes Hayvani (°C)
WEE S sl Szl Bitiin ballk, 210-220 40 - 60

(°C) 1-15kg
Kimes hay- 200-220 30-50 )
vani porsi- 10.6 Sicak Hava (Nemli)
yonlari, her
biri 0,2 - En iyi sonucu almak igin
0,25 kg asagidaki tabloda listelenen

pisirme surelerini takip edin.
Yarim tavuk, 190-210 35-50
her biri 0,4 - @ Pisirme esnasinda cihazin
0,5 kg kapagini yalnizca
gerektiginde agin.

Yemek Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Firinda makarna 190 - 200 45 - 55 2
Patates graten 160 - 170 60 - 75 2
Musakka 180 - 200 75 -90 2
Lazanya 160 - 170 55-70 2
I¢ Dolgulu Makarna 170 - 190 65-75 2
Ekmek kadayifi 150 - 160 75 -90 2
Sitlag 170 - 190 45 - 60 2
Elmali kek 150 - 160 75 -85 2
Beyaz ekmek 180 - 190 50 - 60 2
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10.7 Buz Coézme

Yemek Miktar Buz ¢6z- Ek buz ¢ozdiir- Aciklamalar
(kg) dirme si- me siiresi (dk.)
resi (dk.)
Tavuk 1.0 100 - 140 20-30 Tavugu alti ters cevril-

mis sekilde blyuk bir ta-
baga yerlestirin. Stre-
nin yarisi doldugunda

gevirin.

Et 1.0 100 - 140 20-30 Surenin yarisi dol-
dugunda cevirin.

Et 0.5 90 - 120 20-30 Sirenin yarisi dol-
dugunda cevirin.

Alabalik 1.50 25-35 10-15 -

Cilek 3.0 30-40 10 - 20 -

Tereyagi 2.5 30-40 10-15 -

Krema 2x2,0 80 - 100 10-15 Krema hafif donmus bo-
Iimleri olsa da kolayca
cirpilir.

Kremali pasta 1.4 60 60 -

10.8 Kurutma - Sicak Hava durdurun, kapagini agin ve kurutma
o o islemini tamamlamak igin bir gece

» Tepsileri yagsiz kagit veya pisirme sogutun.

kagidiyla kaplayin.
» Daha iyi bir sonu¢ almak i¢in, kurutma

sUresinin yarisi doldugunda firini
Sebzeler
Yemek Sicakhk (°C)  Siire (sa.) Raf konumu

1 konum 2 konum

Fasulyeler 60 -70 6-8 8 174

Biberler 60 -70 5-6 B8 1/4

Eksi sos icin 60 -70 5-6 3 1/4

sebzeler

Mantarlar 50 - 60 6-8 3 174

Otlar (mayda- 40 - 50 2-3 & 1/4

noz, dere otu
vb.)
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Meyveler
Yemek Sicaklik (°C) Siire (sa.) Raf konumu
1 konum 2 konum
Erik 60 -70 8-10 B 1/4
Kayisilar 60 -70 8-10 3 1/4
Elma dilimleri 60 - 70 6-8 8 1/4
Armut 60 -70 6-9 8 1/4
10.9 Fanli Pisirme + Buhar
Kekler ve Hamur isleri
Yemek Sicakhk Siire (dk.) Raf ko-  Aciklamalar
(°C) numu
Elmali kek1) 160 60 - 80 2 gO cm'lik bir kek kalibin-
a
Tartlar / Turtalar 175 30 -40 2 56 cm'lik bir kek kalibin-
a
Meyveli kek 160 80 -90 2 26 cm'lik bir kek kalibin-
da
Siinger kek 160 35-45 2 26 cm'lik bir kek kalibin-
da
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 50 cm'lik bir kek kalibin-
a
Erikli kek1) 160 40 - 50 2 Ekmek kalibinda
Kucuk kekler 150 - 160 25-30 3 (2 ve 4) Pisirme tepsisinde
Biskuviler 150 20-35 3 (2ve 4) Pisirme tepsisinde
Tath kurabiye- 180 - 200 12-20 2 Pisirme tepsisinde
ler!)
Tatl gérek“ 180 15-20 3 (2 ve 4) Pisirme tepsisinde
1) Firnini 8nceden 10 dakika isitin.
Ekmek ve pizza
Firini 6nceden 10 dakika isitin. Yemek Sicakhk Siire Raf ko-
Pisirme tepsisini kullanin. (°C) (dk.) numu
Yemek Sicakik Sire  Rafko- g pov 07210 20-30 i)(z ve
(°C) (dk.) numu 0,5 k’g
Beyaz  180-190 45-60 2 Pizza  200-220 20-30 2

ekmek,
her biri
2x 0,5

kg
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Pastalar

Kek kalibinda hazirlayin.

Yemek Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Dolmalar 170 - 180 30-40 1
Lazanya 170 - 180 40 - 50 2
Patates graten 160 - 170 50 - 60 1(2ved)
Et
lkinci raf konumunu kullanin. Yemek Sicakhk Siire (dk.)
Tel rafi kullanin. (°C)
T , 170-180 60-90
Yemek Sicakhk Siire (dk.) p:;/(?:}gr ha-
(°C) linde
:f)e(‘fll E; ros- 180 90-110 ik raf konumunu kullanin.
Danaeti, 1 180 90 - 110 Yemek Sicakhk  Siire (dk.)
kg (°C)
Az pismis 210 45-50 Kaz, bitin, 160-170 150 - 200
bonfile ros- 3 kg
to, 1 kg
- Bahk
Orta pismis 200 55 -65 ikinci raf konumunu kullanin.
bonfile ros-
to, 1kg Yemek Sicakhk Siire (dk.)
lyi pismis 190 65-75 (°C)
fo°”1f'fgr°‘°" Alabalik, 3 180 25-35
’ - 4 balik,
ikinci raf konumunu kullanin. 1,5 kg
Ton baligi, 175 35-50
Yemek Sicakhk Siire (dk.) 4 - 6 fileto,
(°C) 1,2 kg
Kuzu eti, 175 110 - 130 Barlam ba- 200 20 - 30
kuzu butu 1 hgi
kg
— Buharh yeniden isitma
;r?vu1ki(bu- 200 55 - 65 Tabaktaki yemegi tekrar isitin.
e Firini 6nceden 10 dakika isitin.
T'I?g" batin 170 180 - 240 ikinci raf konumunu kullanin.
Ordek, bii- 170-180 120 - 150 Yemek Sicakhk Siire (dk.)
tin2-2,5 (°C)
k
2 Giveg/ 130 15-25

Graten
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Yemek Sicakhk Siire (dk.)

Yemek Sicakhk Siire (dk.)

(°C) (°C)

Makarna ve 130 10-15 Et 130 10-15
5% Sebzeler 130 10-15
Yardimci 130 10-15

e 10.10 Diyet pisirme tabaginda
patates, yemek hazirlama

makarna) Fanli Pisirme + Buhar fonksiyonunu
Tek porsi- 130 10-15 kullanin.

yonluk ye-

mekler
Sebzeler

Yemek Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Brokoli pargalari 150 20 -25 2

Patlican 150 15-20 2

Karnabahar parga- 150 25-30 2

lari

Domates 150 15 2

Beyaz kuskonmaz 150 35-45 2

Yesil kuskonmaz 150 25-35 2

Kabak dilimleri 150 20-25 2

Havuglar 150 35-40 2

Rezene 150 30-35 2

Yer lahanasi 150 25-30 2

Biber seritleri 150 20-25 2

Kereviz dilimleri 150 30-35 2
Et

Yemek Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Dana jambon 150 55 - 65 2

Sgngli tavuk 150 25-35 2

gogsu

Kasseler (fime sirt 150 80 - 100 2

bolgesi - kuzu eti)
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Bahk

Yemek Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Alabalik 150 25-30 2

Somon fileto 150 25-30 2
Yardimci yemekler

Yemek Sicaklik (°C) Siire (dk.) Raf konumu
Piring 150 35-40 2

Kabuklu patates, 150 50 - 60 2

orta boy

Has. patates, dilim 150 35-45 2

Polenta 150 40 - 45 2

10.11 Yemekolger tablosu

Yemek Yemek i¢ sicakhg:
Yemek Yemek i¢ sicakhg: (°C)
(°c) Kuzu Eti 70-75

Dana eti rosto 75 - 80 el 98

Dana ayag 85-90 Yaban Tavsani  70-75

Az pigmis rozbif 45 - 50 Alabalik / Gipura 65 - 70

Orta pismis roz- 60 - 65 Ton balii / So- 65 - 70

bif mon

iyi pismis rozbif 70 - 75

Kegi omzu 80 62 10.12 Test enstitdleri icin

bilgiler
Kegi incik 75-80

IEC 60350-1 uyarinca testler.

Yemek Fonksiyon Akse- Raf Sicak- Sire (dk.) Aciklamalar
suarlar  konu- hk
mu (°C)
Kuguk Geleneksel Pisirme 3 170 20-30 Bir pisirme tepsi-
kek Pisirme tepsisi si basina 20 k-
cuk kek koyun.
Kiguk Sicak Ha- Pisirme 3 150- 20-35 Bir pisirme tepsi-
kek va/ Fanl tepsisi 160 si basina 20 k-
Pisirme cuk kek koyun.
Kaguk Sicak Ha-  Pisirme 2ve4 150- 20-35 Bir pisirme tepsi-
kek va/ Fanli tepsisi 160 si basina 20 k-
Pisirme cuk kek koyun.
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Yemek Fonksiyon Akse- Raf Sicak- Siire (dk.) Aciklamalar
suarlar  konu- hk
mu (°C)
Elmal Geleneksel Tel raf 2 180 70 -90 Diyagonal olarak
turta Pisirme kaydiriimis 2 ku-
tu (20 cm cap)
kullanin.
Elmal Sicak Ha-  Tel raf 2 160 70 -90 Diyagonal olarak
turta va/ Fanl kaydiriimis 2 ku-
Pisirme tu (20 cm ¢ap)
kullanin.
Yagsiz  Geleneksel Tel raf 2 170 40 - 50 Bir pasta kalibi
stinger  Pisirme (26 cm cap) kul-
pasta lanin.
Firini 6nceden
10 dakika isitin.
Yagsiz  Sicak Ha-  Tel raf 2 160 40 - 50 Bir pasta kalibi
sunger  va/Fanl (26 cm cap) kul-
pasta Pisirme lanin.
Firini 6nceden
10 dakika isitin.
Yagsiz  Sicak Ha-  Tel raf 2ve4 160 40 - 60 Bir pasta kalibi
sunger  va/Fanl (26 cm cap) kul-
pasta Pisirme lanin. Capraz
kaydiriimis.
Firini 6nceden
10 dakika isitin.
Kurabiye Sicak Ha-  Pisirme 3 140- 20-40 -
va/ Fanl tepsisi 150
Pisirme
Kurabiye Sicak Ha- Pisirme 2ve4 140- 25-45 -
va/ Fanl tepsisi 150
Pisirme
Kurabiye Geleneksel Pisirme 3 140- 25-45 -
Pisirme tepsisi 150
Kizarmis lzgara Tel raf 4 maks. 2 - 3 dakika Firini 6nceden 3
ekmek ilkk taraf; 2 - 3 dakika isitin.
4-6 dakika ikinci
adet taraf
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Yemek Fonksiyon Akse- Raf Sicak- Siire (dk.) Aciklamalar
suarlar konu- hk
mu (°C)
Sigir bur- lzgara Telraf ve 4 maks. 20-30 Tel rafi dérdiinct
ger damlalk seviyeye, damla-
6 adet, tepsisi lik tepsisini firi-
0,6 kg nin tglncl sevi-

yesine koyun.
Ayarlanan sure-
nin yarisina ge-
lindiginde tabagi
cevirin.

Firini 6nceden 3
dakika 1sitin.

11. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Temizlik hakkinda
aciklamalar

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve
deterjanli sicak su ile temizleyin.

Metal ylzeyleri temizlemek igin 6zel bir
temizlik maddesini kullanin.

Her kullanimdan sonra firin tepsisini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
yemek artiklari yangina sebep olabilir.
Izgara tavasi igin risk daha yuksektir.

TUm aksesuarlari her kullanimdan sonra
temizleyin ve kurumalarini bekleyin. llik

su, deterjan ve yumusak bir bez kullanin.

Zorlu kirleri 6zel firin temizleyici ile
cikarin.

Yapismaz aksesuarlariniz varsa, bunlari
temizlemek icin asindirici temizlik
maddeleri, keskin cisimler veya bulasik
makinesi kullanmayin. Yapismaz
kaplamanin hasar gérmesine neden
olabilir.

Firinin iginde veya cam kapak
panellerinde nemden bugulanma
olusabilir. Yogunlasmay! azaltmak igin
pisirme isleminden 6nce firini 10 dakika
calistirin.Her kullanim sonrasi firin
boslugundaki nemi temizleyin.

11.2 Paslanmaz ¢elik veya
aliminyum firinlar

Firin kapagini sadece islak bir bez ya da
stingerle temizleyin. Yumusak bir bezle
kurulayin.

Yuzeye zarar verebileceklerinden bulasik
teli, asit veya asindirici maddeler
kullanmayin. Firinin kontrol panelini ayni
uyarilari dikkate alarak temizleyin.

11.3 Kapak contalarinin
temizlenmesi

Kapak contasini diizenli olarak kontrol
edin. Kapak contasi, firin boslugunun
kasasi ¢evresinde bulunur. Kapak
contasi hasarliysa, firini kullanmayin.
Yetkili Servis Merkezi'ni arayin.

Kapak contasini temizlemek igin temizlik
hakkindaki genel bilgilere basvurun.
11.4 Raf desteklerini ¢cikarma

Firini temizlemek igin, raf
desteklerinigikarin.

DIKKAT!
Raf desteklerini sokerken
dikkatli olun.

1. Raf desteginin 6n kismini yan
duvardan uzaga c¢ekin.



I

2. Raf desteginin arka kismini yan
duvardan uzaga ¢ekin ve destegi
cikarin.

—
9

oY

!

Cikarilan aksesuarlari, bu talimatlari
tersten izleyerek takin.

Teleskobik ray sistemleri
Uzerindeki sabitleme pimleri
on tarafa bakmalidir.

11.5 Su haznesinin temizligi

UYARI!
Temizleme islemi sirasinda
su haznesine su koymayin.
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Temizleme islemi sirasinda
buhar girisinden firin
bosluguna bir miktar su
damlayabilir. Suyun firin
boslugunun alt kismina
gitmesini dnlemek igin raf
seviyesine, hemen buhar
girisinin altina, bir damlatma
tepsisi koyun.

Bir siire sonra firininizda kireglenme
meydana gelebilir. Bunu dnlemek igin,
firinin buhar Uretilen aksamlarini
temizleyin. Hazneyi her buharli pisirme
sonras! bosaltin.

Su tipleri

Diisiik kireg icerikli yumusak su -
onerilen tir. Temizleme
proseddrlerinin sayisini azaltir.
Musluk suyu - igme suyu
kaynaginizda su ariticisi veya su
tatlandiricisi bulunuyorsa
kullanabilirsiniz.

Yiksek kireg igerikli sert su - firinin
performansi Uizerinde bir etkisi yoktur
fakat temizlik islemi sayisini artirir.

W.H.O. (Diinya Saghk Orgiitii) TARAFINDAN BELIRLENEN KALSIYUM MIKTARI

TABLOSU

Kalsiyum tor-  Su sertligi

Su siniflandir-  Kireg giderme

t isleminin sik-
usu (Fransiz dere- (Alman dere- mast :?g:ammm st
cesi) cesi)
0 - 60 mg/l 0-6 0-3 Yumusak 75 déngi - 2,5
ay
60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Orta sert 50 dongii - 2 ay
120-180 mg/l 12-18 8-10 Sert veya kiregc- 40 dongui - 1,5
li ay
180 mg/l Uzeri 18 Uzeri 10 Uzeri Cok sert 30 dongu - 1 ay

1. Su haznesini 850 ml su ve 50 ml
limon tuzu (bes gay kasig) ile
doldurun. Firini kapatin ve yaklasik
60 dakika bekleyin.

2. Firini galistirin ve fonksiyonu
ayarlayin: Fanh Pisirme + Buhar.

Sicakhgr 230°C'ye ayarlayin. 25
dakika sonra devre disi birakin ve 15
dakika sogumasini bekleyin.

Firini galistirin ve fonksiyonu
ayarlayin: Fanli Pisirme + Buhar.
Sicakligi 130 ila 230°C arasina
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ayarlayin. 10 dakika sonra devre disi
birakin.

Sogumasini bekleyin ve hazne

icindekileri temizleyerek devam edin.

"Gunliuk Kullanim" béliminde Su

deposunu bosaltma kismina bakin.

4. Su haznesini durulayin ve firinin
icerisinde kalan kireci bir bezle
temizleyin.

5. Tahliye borusunu ilik su ve sabun
kullanarak elde temizleyin. Hasari
onlemek icin asit, sprey veya benzeri
temizlik maddelerini kullanmayin.

11.6 Kapagi ¢ikarma ve takma

Firin kapaginin t¢ cam paneli vardir.Firin - 3, Firin kapagini ilk agiima

kapagini ve ic cam panelleri temizlemek pozisyonuna, yariya kadar kapatin.
icin ¢ikartabilirsiniz. Daha sonra ileri dogru cekip kapagi
@ Cam panelleri, firin kapagini yuvasindan gikann.

s6kmeden ¢ikarmaya

calisirsaniz firin kapagi

kapanabilir.

C DIKKAT!
Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

1. Kapagi tamamen acin ve her iki
menteseyi de tutun.

\

4. Saglam bir zemin Uizerine bir bez
yerlestirerek, kapagi bezin tzerine
koyun.

5. Kapak kenarligini (B) kapaginin ust
kenarinda her iki yandan kavrayin ve
klips contasini serbest birakmak igin
iceriye dogru bastirin.

2. Her iki mentesenin lzerindeki kollari
kaldirin ve gevirin.

6. Kapak kenarligini 6ne dogru gcekerek
cikarin.



7. Ust kenarlarindan kapak cam
panellerini tutun ve dikkatlice teker
teker cekin. Ust panelden baslayin.
Camin desteklerden tam
kurtuldugundan emin olun.

8. Cam panelleri sabunlu suyla
temizleyin. Cam panelleri dikkatlice
kurulayin.

Temizleme islemi bittiginde, cam

panelleri ve firin kapagini takin.

Yukaridaki adimlari sondan basa dogru

izleyin.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla
yerlerine takmaya dikkat edin. Orta

panelin (A) dekoratif bir gergevesi vardir.

Ekran baski bélgesi kapagin i¢ kismina
bakmalidir. Montajin ardindan ekran
baski bolgesindeki cam panel
cercevesine ait ylzeyin (A),
dokundugunuzda puriizsiz oldugundan
emin olun.

12. SORUN GIDERME

UYARI!
Guvenlik boéliimlerine bakin.
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Orta cam paneli yerine dogru bir sekilde
taktiginizdan emin olun.

11.7 Lambanin degistiriimesi

UYARI!
Elektrik garpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

1. Firini kapatin.

Firin soguyana kadar bekleyin.

2. Finnin fisini prizden gekin.

3. Firin boslugunun tabanina bir bez
yerlestirin.

DIKKAT!

Yag kalintisinin lamba
Uzerinde yanmasini énlemek
icin halojen lambayi daima
bir bezle tutun.

Arka lamba

1. Lambanin cam kapagini ¢evirerek
cikarin.

2. Cam kapag! temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya
dayanikl yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapag: takin.
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12.1 Servisi aramadan once...

Problem

Muhtemel neden

Coziim

Firini agamadiniz veya ¢a-
listiramadiniz.

Firin, elektrik beslemesine
baglanmamistir ya da elek-
trik baglantisi dogru sekil-
de yapiimamistir.

Firinin elektrik beslemesi-
nin diizglin sekilde yapil-
digindan emin olun (varsa
bkz. baglanti diyagrami).

Firin isinmiyor.

Firin kapaldir.

Firini ¢calistirin.

Firin Isinmiyor.

Saat ayarlanmamistir.

Saati ayarlayin.

Firin ISsinmiyor.

Gerekli ayarlar yapilma-
mistir.

Ayarlarin dogru olup olma-
digini kontrol edin.

Firin Isinmiyor.

Otomatik kapanma etkin-
lestiriimistir.

"Otomatik kapanma" boli-
mune bakin.

Firin isinmiyor.

Cocuk Kilidi etkinlestirilmis-
tir.

"Cocuk Kilidinin Kullanil-
masi!" bolimine bakin.

Firin isinmiyor.

Sigorta atmistir.

Arizaya, sigortanin neden
olup olmadigini kontrol
edin. Sigortanin tekrar tek-
rar atmasi halinde, kalifiye
bir elektrikgiye danisin.

Lamba calismiyor.

Lamba arizalidir.

Lambayi degistirin.

Yemekadlcer galismiyor.

Yemekolcer fisi prize dogru
sekilde takilmamistir.

Yemekolcer fisini, prize
olabildigince bastirarak ta-
kin.

Yiyeceklerin pismesi gok
uzun zaman aliyor ya da
Gok gabuk pisiyorlar.

Sicaklik gok disiik ya da
cok yuksektir.

Gerekirse sicakligl ayarla-
yin. Kullanma kilavuzunda-
ki tavsiyelere uyun.

Yemeklerin tstliinde ve fi-
rin boslugunda buhar ve
bugu birikiyor.

Yemek firinda gok uzun bir
sure birakilmistir.

Pisirme islemi bittikten son-
ra, yemekleri firinin igeri-
sinde 15 - 20 dakikadan
fazla bekletmeyin.

Ekran, tabloda olmayan bir
hata kodunu gosteriyor.

Elektriksel bir ariza vardir.

* Finni, evin ana sigorta-
slyla ya da sigorta kutu-
sundaki emniyet salte-
riyle kapatip tekrar agin.

» Gosterge ekraninda ha-
ta kodu tekrar gorunti-
lenirse, Musteri Hizmet-
leri Departmani ile ileti-
sime gegin.

Firinin icerisinde su birikin-
tisi var.

Haznede ¢ok fazla su var-
dir.

Firini kapayin ve suyu bir
bezle veya stingerle temiz-
leyin.
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Problem

Muhtemel neden

Coziim

"Hazne Dolu" (=] gOster-
gesi kapall.

Haznede su kalmamistir.

Gosterge yanana kadar
hazneyi su ile doldurun.
Su, firinin iginde tekrar go-
rinmeye baslarsa ve gos-
terge hala kapali ise, kalifi-
ye bir servis teknisyeni
cagirin.

"Hazne Bos" L] gosterge-
si agik.

Haznede su kalmamistir.

Hazneyi doldurun. Goster-
ge hala aciksa, kalifiye bir
servis teknisyeni gagirin.

Buharli pisirme fonksiyonu
calismiyor.

Delik kireglenmis ve tikan-
mistir.

Buhar giris deligini kontrol
edin. Kireci temizleyerek
giderin.

Buharli pisirme fonksiyonu
galismiyor.

Haznede su kalmamistir.

Su haznesini doldurun.

Su tankinin bosaltiimasi t¢
dakikadan fazla surtyor
veya buhar giris deliginden
su kagagi var.

Firinda kireg artiklari var-
dir.

Su haznesini temizleyin.
"Su haznesinin temizligi"
bélimune bakin.

Cihaz calisiyor ama 1sinmi-
yor. Fan galismiyor. Gos-
terge ekraninda "Demo™
goruntulenir.

Demo modu etkinlesmistir.

1. Finni kapayin.

2. B3 @OCtuslarlnl

ayni anda basili tutun

3. Gosterge ekranindaki
ilk rakam ve Demo
gOstergesi yanip son-
meye baslar.

4. Sicaklik igin digmeyi
saga veya sola gevire-
rek 2468 kodunu girin

ve onaylamak igin O
diigmesine basin.

5. Sonraki rakam yanip
sdénmeye baslar.

6. Son rakami onayla-
diginizda ve kod dogru
oldugunda Demo mo-
du devre disi birakir.

12.2 Servis verileri

Sorunu gideremediginiz takdirde,
saticiniza veya bir Yetkili Servise

basvurun.

Servisler igin gerekli bilgiler bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firin

boslugunun 6n tarafindadir. Firin
boslugundaki bilgi etiketini gcikarmayin.



38  www.electrolux.com

Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:

Model (MOD.) e

Uriin numarast (PNC) e

Seri numarasi (S.N.)

13. MONTAJ

UYARI!
Gulvenlik boélimlerine bakin.

13.1 Ankastre Montaj




13.2 Mobilya i¢cine montaj

13.4 Kablo
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Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Kablo ile ilgili bélime bakmak icin bilgi
etiketindeki toplam giice bakin. Tabloya

da bakabilirsiniz:

Toplam gug (W)

Kablo bdliimii
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
13.3 Elektrik tesisati maksimum 3680 3x15

@ "Guvenlik" béliminde
aciklanan glvenlik
onlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma
sorumluluk kabul etmez.

Bu cihaz, bir elektrik fisi ve elektrik
kablosu ile birlikte teslim edilir.

14. ENERJI VERIMLILIGI

Firin kablosu (yesil / sari kablo) faz
kablolarindan ve nétr baglanti
kablolarindan (mavi ve kahverengi
kablolar) 2 cm uzun olmaldir.

14.1 EU 65-66/2014 uyarinca Uriin Fisi ve bilgileri

Tedarikgi adi Electrolux
Model kimligi EOB6631TOX
Enerji Verimlilik Endeksi 81.2

Enerji verimlilik sinifi A+

Standart yikli, geleneksel modda enerji tiiketimi ~ 0.93 kWs/devir

Standart yukld, fanl pisirme modu eneriji tiketimi  0.69 kWs/devir

Bosluk sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik

Ses ayarl 721

Finn tard Ankastre Firin
Kitle 31.2 kg

EN 60350-1 - Elektrikli pisirme cihazlari -
Bolim 1: Uriin gamlari, firnlar, buharli
firinlar ve 1zgaralar - Performans 6lgim
yontemleri.
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14.2 Enerji tasarrufu

Firinda, gtinlik yemek
pisirme islemleri sirasinda
enerji tasarrufu yapmaniza

yardimci olacak 6zellikler
bulunmaktadir.

Genel bilgiler

Firin galisirken firin kapaginin diizgiin
sekilde kapandigindan emin olun.
Pisirme esnasinda firin kapagini
acmayin. Kapak contasini temizleyin ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal tabaklar
kullanin.

Mimkinse, yemegi iceri koymadan énce
firini dnceden i1sitmayin.

Pisirme suresinin 30 dakikayi astigi
durumlarda, pisirme suresine bagl
olarak, stire dolmadan 3 - 10 dakika
once firin sicakligini minimuma dusdrin.
Firinin iginde kalan sicaklik, pisirme
islemine devam eder.

Diger yiyecekleri isitmak igin 6nceden
kalan sicakhgr kullanin.

Tek seferde birkag yemek
hazirladiginizda, pisirme araligini
olabildigince kisa tutun.

1. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi
durumunda tlketici;

a. Satilani geri vermeye hazir
oldugunu bildirerek sdzlesmeden
dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda
satis bedelinden indirim isteme,

c. Asir bir masraf gerektirmedigi
takdirde, biitiin masraflari
saticlya ait olmak Uzere satilanin
Ucretsiz onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini
kullanabilir. Satici, tlketicinin
tercih ettigi bu talebi yerine
getirmekle yukimladur.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistirilmesi haklar Uretici
veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir.
Bu fikradaki haklarin yerine

Fan ile pisirme
Mumkunse, enerji tasarrufu igin fanli
pisirme islevlerini kullanin.

Atil 1s1

Sire ve Bitis Zamani segenekli bir
program etkinlestirildiginde ve pisirme
suresi 30 dakikadan uzun oldugunda,
isitict elemanlar bazi firin fonksiyonlarini
daha erken otomatik olarak devre disi
birakir.

Fan ve lamba galismaya devam eder.

Yiyecegi sicak tutun

Kalan sicakhgi kullanmak ve yemegi
sicak tutmak i¢cin mimkun olan en dusuk
sicakligi segin. Ekranda kalan sicaklik
gostergesi veya sicaklik gorinur.

Lamba kapahyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin.
Yalnizca ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava (Nemli)
Pisirme sirasinda enerji tasarrufu
saglamak icin tasarlanmis fonksiyon.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi
kalir. Lambay! tekrar etkinlestirebilirsiniz
ancak bu eylem beklenen enerji
tasarrufunu distrecektir.

15. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

getirilmesi konusunda satici, Uretici
ve ithalatg miteselsilen sorumludur.
Uretici veya ithalatgi, malin kendisi
tarafindan piyasaya surilmesinden
sonra aylbin dogdugunu ispat ettigi
takdirde sorumlu tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistirilmesinin satici igin
orantisiz guglikleri beraberinde
getirecek olmasi halinde tuketici,
sb6zlesmeden déonme veya ayip
oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger
secimlik haklara basvurmanin tiketici
acisindan sorun teskil edip
etmeyecegi gibi hususlar dikkate
alinir,

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistiriimesi haklarindan



birinin segilmesi durumunda bu
talebin saticiya, ureticiye veya
ithalatgiya yoneltiimesinden itibaren
azami otuz is gund, konut ve tatil
amagcl tasinmazlarda ise altmis is
gunu icinde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58
inci maddesi uyarinca gikarilan
ybnetmelik eki listede yer alan
mallara iliskin, tiketicinin Ucretsiz
onarim talebi, yonetmelikte belirlenen
azami tamir suresi icinde yerine
getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta
serbesttir.

5. Tuketicinin s6zlesmeden dénme
veya aylp oraninda bedelden indirim
hakkini sectigi durumlarda, 6demis
oldugu bedelin timi veya bedelden
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yapilan indirim tutari derhal tiketiciye
iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi
nedeniyle ortaya ¢ikan tum
masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir.
Tuketici bu sec¢imlik haklarindan biri
ile birlikte 11/1/2011 tarihli ve 6098
sayih Tark Borglar Kanunu hikumleri
uyarinca tazminat da talep edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek

uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem

Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine

basvurabilir.

16. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir l/}) Ambalaji geri
dénisum igin uygun konteynerlere
koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz
atiklarinin geri donisimiine ve gevre ve
insan sagliginin korunmasina yardimci

olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. Urtna yerel geri
dénusum tesislerinize gonderin ya da
belediye ile irtibata gegin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
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